Vorspeisen
Marinierter Ackersalat mit Croutons und gerosteten Kernen

Marinierter Ackersalat mit Croutons und gerosteten Kernen
und warmer Ziegenfrischkase in Sesam gewalzt mit exotischem Relish

SCHONEMANNS carpaccio vom Rinderfilet deftig mariniert, Brot und Butter

SCHONEMANNS Tatar vom Saibling mit Linsen-Algen Salat
Suppen
Rahmsuppe von Nordseekrabhen

SCHONEMANNS Festtagssuppe KioRchen, Eierstich, Gemiise und Nudeln in der Terrine
Dessert

Kieine Eierlikior Creme Brillée mit Blaubeersorbet

oder Kleine Nougat Creme Briilée mit Mangosorbet

Kieine Nougat Creme Briilée mit Mangosorbet und einem Espresso
Warmer Schokoladenkuchen mit Himbeersorbet
Beeren Tirami Su

SCH{NEMANNS pessertplatte fiir 2

Eine Variation unserer Desserts flr 1 Person

.....und auf der Tafel finden Sie weitere Kostlichkeiten......

Wir behalten uns Anderungen der Beilagen aufgrund der Frische und Verfiigbarkeit vor.
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Darlber geben wir Ihnen gerne Auskunft und informieren Sie natlrlich auch Uber Allergene und Zutaten.

Alle Preise pro Person in Euro inklusive Service und Mehrwertsteuer



larte Backe vom Ochsen in Hopfen und Malz geschmort
geschmorte Mohren und rustikaler Kartoffelstampf

Geschmorte Roulade vom Roten Hohenvieh wie hei 0ma gefiilit
unser Apfelrotkohl und gebratene KartoffelkloRe

Sous Vide gegarte Entenbrust mit Quitten-Sauce
Speckrosenkohl und Kartoffelgratin

Roulade von der Rotwildkeule aus der Lineburger Heide
Speckrosenkohl und Butterspatzle halbe Portion

Medaillons vom Filet des Salzwiesenkalb (Nordsee)
gebratene Pilze, Gemuse und gebratene Schupfnudeln

Rehkeule aus der Liineburger Heide, Sous Vide gegart mit Portweinsauce
jahreszeitliches Gemuse und gebackene Kartoffel-Krapfen

SCHONEMANNS Entenkeule mit Orangensauce, Apfelrotkohl und Krapfen

Pochiertes Winterkabeljaufilet (Skrei)
in Einbecker-Senfsauce mit Krautern, Blattsalaten und rustikalem Kartoffelstampf

Rotharschfilet in Orangen-Butter gebraten
Blattspinat mit getrockneter Tomate, dazu Kartoffelkrapfen halbe Portion

Ravioli mit Waldpilzen gefiillt und Waldpilz-Krautersauce
.....und auf der Tafel finden Sie weitere Kostlichkeiten......
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Wir behalten uns Anderungen der Beilagen aufgrund der Frische und Verfiigbarkeit vor.
Darlber geben wir Ihnen gerne Auskunft und informieren Sie natlrlich auch Uber Allergene und Zutaten.

Alle Preise pro Person in Euro inklusive Service und Mehrwertsteuer



Gerichte fiir 2 und mehr Personen Preise jeweils fiir 1 Person

SCHONEMANNS Fischpiatte, Rotbarsch, Skrei und Saibling
mit Nordseekrabbensauce, Rahmblattspinat und einer Kartoffelvariation 27,00
mit einer Suppe 33,00
mit einer Vorspeise 35,00
SCHUNEMANNS wildplatte, Wildschwein, Hirsch und Reh
mit Portweinsauce, jahreszeitlichem Gemuse und einer Kartoffelvariation 32,00
mit einer Suppe 38,00
mit einer Vorspeise 40,00
SCHONEMANNS pessertplatte fiir 2 8,00

Eine Variation unserer Desserts

Fiir Ihre Lieben SCHONEMANNS candle Light Dinner Gutscheine zum Verschenken......

Sanddorn-Sprizz, 5 Gang Menu, ALLE Getranke Inklusive fur 2 Personen 139,00
Sanddorn-Sprizz, 6 Gang Menu fur 2 Personen 95,00
Sanddorn-Sprizz, 4 Gang Menu fur 2 Personen 79,00

lhren Geschenk Gutschein konnen Sie uber
unsere Webseite www.bei-schoenemanns.de/restaurant-qutschein-hannover.php direkt kaufen.
Naturlich auch hier bei uns im Restaurant.

Wir behalten uns Anderungen der Beilagen aufgrund der Frische und Verfiigbarkeit vor.
Darlber geben wir Ihnen gerne Auskunft und informieren Sie natlrlich auch Uber Allergene und Zutaten.
Alle Preise pro Person in Euro inklusive Service und Mehrwertsteuer


http://www.bei-schoenemanns.de/restaurant-gutschein-hannover.php

